SON JULIA

Country House Hotel
MALLORCA

Brunch de Pascua
Domingo 20 de Abril a las 13:00

Entrantes & Ensaladas

Estaéion de ensaladas simples con lechugas diferentes, erudités y encurtidos
Ensalada de tomate con mozzarella y albahaca iresca
Ensalada Nicoise con palata, judias verdes y alin
(hampifiones marinados con cilaniro y limén
Hummus de remolacha e¢on totopos de maiz
*~ Vaso de ensalada (ésar con pollo campero y parmesano
S Espdrragos marinados con irampé mallorquin
/"\, b ¥ \galmén marinado eIl casa Col cremoso de aguacate y gel de bergamota
B Ravioln%éi de selas a la pullanesca con parmesano
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(rema de calabaza y jengibre con costrones
Vasito de gazpacho de fresa con pincho de gambas marinadas
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Corvina salvaje a la maHorquina con espinacas, pasas y almendras
Pechuga de pularda rellena de foie con salsa de tomaies secos a la crema
Entrecotte de ternera rosada con salsa de vino tinto

’-\ B@alaﬂ al he fiio'graiinado con alioli de azairan y boniato asado

Guarniciones y

Verduras al vapor con mantequilla de hleﬁbﬁ

Pataia panadera con aceite de oliva y perejil
Puré de paiata truiado

Selas variadas de lemporada. eon ajilos

Postres

Vasilo de tiramist con mascarpone
Mousse de chocolale con naranja
Tarla fina de manzana con crema paslelera
Pinchos de irutas irescas
Seleccion de quesos nacional e internacional con irutos secos y uvas
Huevitos de pascua

99€ por persona incluye una copa de cava de bienvenida.
Nifios 3 a 12 afios, 30€. ‘

Por favor conlacte con recepcion para su reserva info@sonjulia.com Tel. 971 669 700 )

12:30 biasqueda de huevos de pascua en nuestros jardines para los nifos!
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