SON JULIA

Country House Hotel
MALLORCA

. Osterbrunch
Sonntag, 20 April ab 13:00 Ufr
{
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" Vorspeisen
Einfache Salatstation mit verschiedenen Salaten, RohRost und gur@n
Tomate - Mozzarella mit frischem Basilikum s
Nicoise-Salat mit Kartoffeln, grinen Bohen und Thunfisch : e
Marinirte Pilze mit Zitrone und Koriander e
Rote_Bete-Hummus mit Avocado und Maischips
Caesar-Salat mit Hiihnchen und Parmesan
Marinierter Spargel mit Schinken und Trampé
Lachscarpaccio mit Bergamottengelee und Ponzu-Sauce
Pilz-Ravioli mit Puttanesca-Sauce und Parmesan

Suppen
- : Kiirbiscremesuppe mit Croutons
Erdﬁeer Gazgpacho mit mariniertem Garnelenspief§

Hauptgdnge :
Im Ofen gebackener Kabeljau mit Safran-Allioli-Sauce und gerosteten SifiRartoffeln

. Wildfisch mit Spinat, Pinienkernen und Rosinen
Hihnchenbrust gefiillt mit Foie und gettockneter Tomaten-Safinesauce
- Galizisches Rinderentrecite mit Rotweinsauce
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.gec[unstetes Gemiise mit Kriuterbutter »
fen@artojj%[ mit Olivendl und Petersilie ~_ - %
¢ o - Getri eltes Kartoffelpiiree . :
ot
yztkna@ uch sautierte Austernpilze
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&, QDessert ¢
Tiramisuglas mit Mascarpone

Schokeladenmousséimit Orange
Driinner Apfelkuchen Zn?eﬁa"cl{crem
frische Obstsptefie
Tabelle mit nationalen und internationalen Kisesorten mit Niissen und Trauben

Ostereier
S :
59€pro Person in&&@e}@ssungsse&t.
Kinder 3 - 12 Jahren30€~
Unsere Rezeption Rimms gemn Ihre Reservieruny entgegen.
info@aonjulia.com Te[*971 669 700
12:30 Osteretersuche in unseren Garten fiir die Kinder!
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